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Medienmitteilung
Kuhn Rikon lanciert Kicheneinbaugerate

Rikon, 14. September 2009 — Kuhn Rikon, der Hersteller von Qualitatspfannen, erganzt
sein Sortiment um Kicheneinbaugerate fir Hobbykéche mit hdchsten Ansprichen.
Neben einem Combi-Steamer mit Top-Funktionen bietet Kuhn Rikon ab sofort auch

Induktionskochherde, davon ein Modell mit Wokmulde.

Der Combi-Steamer Geniussteam Pro mit Wasseranschluss und -abfluss eignet sich zum
Backen, Garen, Dampfen, Niedergaren und Erhitzen und bietet eine Vielfalt an Optionen, die
anspruchsvolle Hobbykdche begeistern werden. Der aus rostfreiem Edelstahl verschweisste
Innenraum lasst sich per Knopfdruck nach jeder Anwendung vollautomatisch mit Wasser
reinigen. Zum neuen Kicheneinbaugerate-Sortiment gehort neben einem Induktionskochfeld
mit vier Kochzonen auch ein Induktionsherd mit vertiefter Wok-Mulde, der zusammen mit

einem perfekt passenden Wok erhaltlich ist.

Seit Gber acht Jahrzehnten entwickelt Kuhn Rikon qualitativ hochwertige Pfannen aus
diversen Materialien und befasst sich deshalb auch intensiv mit Kochherden. «Wer gute
Pfannen herstellen will, muss etwas von Kochherden verstehen. Dass wir neu auch
Klcheneinbaugerate anbieten, ist flr uns ein logischer Schritt», sagt Christof Gassner, CEO

von Kuhn Rikon. Die Einfihrung weiterer Einbaugerate ist geplant.

Wer die neuen Kucheneinbaugerate von Kuhn Rikon im Einsatz erleben will, kann dies jeweils
donnerstags zwischen 17 und 19 Uhr beim Schaukochen im neu erdffneten Kuhn Rikon
Brandstore im Shoppi Tivoli in Spreitenbach tun (Voranmeldung unter 052 396 01 01).
Ebenfalls ausgestellt sind die Gerate in der Bauarena in Volketswil sowie in den Kuhn Rikon
Fabrikladen in Rikon und Schénenwerd (ab Oktober). Die Kiicheneinbaugerate sind direkt bei
Kuhn Rikon erhéltlich. Der Einbau erfolgt auf Wunsch durch eine von Kuhn Rikon beauftragte

Partnerfirma.

Detaillierte Informationen zu den drei neuen Produkten sind auf www.upgrade-your-cooking.ch

erhéltlich.
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